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SAJONIA CONTROL DE CALIDAD - CATACION
Cosecha 2023 Fecha 02-jun-23 Tipo: Criba 14
Cliente Osmin Turcio Contrato Lote. 017/411/146
Estado Fisico Oro Sacos 6,00 QQs. 3,31
Defectos | Analisis Fisico
Categoria 1 defectos Category 2 defectos Exp.
(Afectacion en
Taza) (Afectacion en apariencia fisica) Imp.
Negro Total (1) Negros Parciales (3) TTL. 100,00
Agrios Total (1) Agrios Parcial (3)1 2,0 | Grado (C'asif. Local) |
Analisis Tamafio Cereza Seca / Pelota (1) Pergaminos (5) Imp.
Criba 20 0,00 % Dafio por Hongos (1) Flotadores (5) o
Criba 19 0,00 9% Materias Extrafias (1) Inmaduros (5)] 2,0 Baure
Criba 18 2,21 % Brocas Severas (5) 1,0 Conchas (5) TTL 0,00
Criba 17 1,91 % otros (1) Mordidos (5)} 1,2 GRADO | :
Criba 16 6,00 % Quebrados (5)! 2,0
Criba 15 37,14 % Cascara/Pulpa seca (5) Humedad Oro%
Criba 14 42,71 % Brocas leves (10)} 0,8 10,30%
Criba 13 7,83 % Subtotall 1,0 Subtotal! 8,0
Fondo (criba 12) 2,20 % TOTAL DEFECT 9 00
Total 100,00 % ) ’
CALIDAD | | CLASIFICACION | | COLOR | | TOSTADO |
S.H.B S.H.G Natural H.G G.W  Otros Lavado Semi Lavado Sin Lavar Coloracion Café Verde Quakers Total 0
R s [ ede 1 comeraal |
CATACION "TAZA"
Clasificacion Guisant i b d t tab fond Ita, pimient I final cort
TOTAL 79’00 B Comentarios U|san. es, peplrw, as.e € nueces, te negro, tabaco, rondos a malta, pimienta, grosella negra, rinal corto
seco, ligera astringencia.
"TAZA"
Elementos Frag/Aroma

Frag/Aromal 7,00 Punt. Catador
Sabor| 7,00
Sabor Residual| 7,00
Acidez| 7,00

Limpieza Sabor Residual

Cuerpo| 7,00
Balance| 7,00
Dulzura| 10,00
Uniformidad| 10,00 Uniformidad
Limpieza| 10,00
Punt. Catador| 7,00
Defectos| 0,00
Taza () | Intensidad (2 -4)
0,00 0,00 Balance
Observaciones: Acidez melosa, cuerpo terso.
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JOSE INCINTD ZAMORA ROCHA
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COFFEE QUALITY
INSTITUTE®
Snjonia Fstate Coffee S.A Nicaragua

Jose Jacinto Zamora
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