Lote Exportacion: 017/411/137
Cliente: Sajonia Estate Coffee S.A

Sacos: 10

Anélisis de Embarque

Analisis Fisico

Humedad:........... ... i 10.80
Imperfecto: . ... 1.67
Expartable:. ......... ... .o 98.33
Caracol ..o Q.00

Atributos de taza

Fragancia: 8
Aroma: 8
Limpieza: 8.1
Dulzura: 8.2
Sabor: 8.2
Acidez: 8.1
Cuerpo: 8.1
Balance: 8.1
Gustillo: 8.1
Overall: 8.1
Total: 81.00

Atributos de tostado

Brillantez: 2
Solidez: 2

Color del centro: 2
Uniformal: 2
Quaker: 2

Total: 10.00

Observaciones
Limpio, dulce, cremoso.

Fecha: 28/6/2021 No Muestra:

Quintales: 7.00

Cribas

Ser.20: . A3
SEr. 10 12.67
Ser. 18 35.00
SCr. AT 26.67
SEr 16 10.33
Ser. 1S S 9.67
Ser. 1 1.33
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Defectos primarios

Total: 0.00

Composicion de taza

A e 0.00.%

A 50.00.%

B 50.00.%

e 0.00.%

D 0.00.%
Aroma

Sabor

Defectos secundarios

G.Mordidos: 3
Broca leve: 0.1
G.Inmaduros: 1
Parcial negros: 1
Quebrados: 0.8
Total: 5.90
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