ORGANISMO NACIONAL DE CERTIFICACION DEL CAFE - ONCC
National Body for the Coffee Certification

X CONSEJO NACIONAL DEL CAFE - CONACAFE
TS National Coffee Council

ONCCRCF05 CERTIFICADO DE CALIDAD DE CAFE VERDE PARA LA EXPORTACION - CCCE

REVISION No..%; Quality Certificate for Green Coffee Export

ISOMEC 17065 Fecha de Emisién:  01/06/23 ~ Vélidohastael: 30/08/23 CCCENo.: 716904096

Issue Date Valid Uneil QCCE NO.

Exportador: SAJONIA ESTATE COFFEE S.A Cosecha: 2022/2023
Exporter Crop
Direccion: KM 116 1/2 CARRETERA MANAGUA-MATAGALPA Contrato No.: 015-2023
Address Contract No.

El Organismo Nacional de Certificacion del café del Consejo Nacional del Café, Republica de Nicaragua; de acuerdo a su Esquema de
Certificacion, tipo 1b (ISO/IEC 17067), CERTIFICA que el lote café verde a exportarse estd conforme con los requisitos de la norma
NTON 03 025-11 para el Coffea Arabica o 1a norma NTON 03 104-17 para el Coffea Canephora (segin lo declarado); con la Resolucién
CIC No. 420 y con los suyos propios. Por lo tanto es su calidad:

The National Body for the Coffee certification of the National Coffee of Republic of Nicaragua; according to it’s certification scheme, type b (ISO/EIC 17067) CERTIFIES

that the lot of green coffee to be export meets the requirements of standard NTON 03 024-11 for Coffea Arabica or standard NTON 03 104-17 for Coffea Canephora (as stated
below) wich ICC Resolution 420 and it's own. Therefore it's is quality:

ESPECIFICACIONES TECNICAS DE CALIDAD
Technical Specification of Quality

Lote Certificado No.: 017/411/130-152,154
Baitch certificate No.

Calidad Obtenida de 12 muestra extraida:  Grano Estrictamente Duro (Strictly Hard Bean -SHB) - No Aplica
Obteined quality of the extracted sample

Cantidad de Ia cual ha sido extraida la muestra: 15461.7 Sacos de 69 Kilogramos; 224 .08 Quintales (46KG) 336.12
Quality of wich the sample has been stracted Bags of 69 KG Short Humdred Weigh (46KG)
Proceso de Elaboracion:  VIA HUMEDO Beneficio: BENEFICIO SAJONIA ESTATE COFFEE
Elaboration Process Benefice Name and Location
Tipo de Mercado: A Grado: PREMIUM GREEN COFFEE Via de Transporte: TERRESTRE/
Type of Market Grade Trensportation MARITIMO
Ensayos Fisicos* Ensayos Organolépticos (Catacién)*
Physical Testing Qrganoleptic Test (Cuppini)
Color {Color Grain): Verde Aceituna Fragancia/Aroms (Fragance/Arome): Excelente Dulzura (Sweetness): Excelente
Olor (Smell Grain): Normal Sabor (Flavor): Excelente Uniformidad (Uniformity): Excelente
Humedad (Moisture):  11.5% Resabio (Affertaste): Excelente Taza Limpia (Clean Cup): Extraordinario
Defectos (Defects): 54(1.9%) Acidez (Acidity); Excelente Puntaje Catador {Tester Score): Excelente
Tamaiio (Size): 20 - 16 94 4% Cuerpo (Body): Excelente
15- 14 5.6% Balance (Balance): Miry Bueno Defecto Taza (Defect Cup:) Ausente
Tostado (Toasted): Bueno
(*) Informe de Epsayo CIC Resoclucién 420 Puntaje Final
(*) Test Report ML S Casilla 17 del certificade de origen . Figat Score 83225
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Reparto San Juan casa No.: 162. Del Gimnasio Hércules 2 cuadra af este y 50 metros al sur. M/D, Managua,
electronicos: gpyo(@oncc.conacafe.org.ni, muestreo(@oncc.conacafe.org.ni. WebSite: http//www.conacadfe.org.ni.
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